
Champagner reinsortig

die folgenden Champagnerhäuser
produzieren u.a. auch reinsortige
Blanc de blancs

A. R. Lenoble
Agrapart
Alfred Gratien
Ayala
Billecart-Salmon
Blondel
Bouchard
Bourmault et Fils
Bruno Paillard
Casters
Chapuy
Chapuy
Charles Heidsieck
Chiquet
Claude Rigollot
de Dampière
de Saint Gall 
de Sousa
de Telmont
Delamotte
Denis Bonnet
Deutz
Diebolt-Valois
Dom Ruinart
Doquet
Doué Didier
Duval-Leroy
Duval-Leroy
Eric Isselee
Francis Boulard
Genet
Goerg
Gonet Philippe
Gosset
Heidsieck
Henri Lemaire
Herbert Beaufort
Jacquart André
Jacques Selosse
Jacquesson
Janisson Baradon
Jean Michel
JL Vergnon
Julien Chopin
Lancelot Philippe
Lancelot-Pienne
Lancelot-Royer
Lanson

Larmandier Guy
Larmandier Lepelletier
Larmandier-Bernier
Larmandier-Bernier
Leclaire Thiéfaine
Léclapart David
Leclerc-Briant
Legras
Lilbert Bertrand
Louis de Sacy
M. Hostomme
Malot
Michel Genet
Michel Gonet
Michel Rutat
Moncuit Pierre
Morel
Mumm
Nicolas Feuilatte
Paillard
Palmer
Pannier
Pascal Douquet
Patrick Soutiran 
Paul Lebrun
Paul-Vincent Ariston
Pertois-Lebrun
Philippe Charlemagne
Pierre Gimonet
Pierre Gimonnet&Fils
Pierre Moncuit
Pierre Peters
Pol Roger
Regnault Patrick
Rémy Bernard
Richard Fouquet
Roederer
Royer Père et Fils
Ruinart
Salon
Secondé
Simon Selosse 
Soutiran
Taittinger
Tarlant
Ulysse Collin
Vazart Jean-Pierre
Vergnon
Vve Fourny

Die folgenden Champagnerhäuser
produzieren u.a. auch reinsortige
Blanc de noirs

André Clouet
Benoit Bernard
Benoit Lahaye
Bliard Jean-Loup
Blondel
Bollinger
Bouchard
Bouchard Renaud
Brun Edouard 
Cedric Bouchard
Charles Heidsieck
Charles Moreau
Chartogne-Taillet
Claude Rigollot
Claudy Dubois Michaux
Coessens Jérôme
Collin
Dany Fevre/Evelyne Penot
de Saint-Gall
De Sousa
Deheurles Marcel
Dehours
Denis Velut
Deutz
Drappier
Dubois Claude
Duval-Leroy
Egly-Ouriet
Fabrice Bertemes
Fleury
Fluteau
Furdyna
Gaec Le Hordon
Gallimard Père et Fils
Gatto-Laurent
Goussard Didier
Horiot
Jacques Selosse
Janisson&Fils
Janisson-Baradon
José Baudry
Lahaye
Lenoble
Lionel Carreau
Louis de Sacy
Mailly
Marie-Noelle Ledru
Marin-Lasnier
Massin Rémy
Mathieu Serge
Michel Arnould
Michel Chevrolat
Michel Gonet
Montaudon
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Moutard
Nicolas Feuilatte
Pascal Gabriel
Patrick Soutiran
Paul Bara
Philippe Charlemagne
Philippe Secondé
Piollot Rolland
Prévost Jérome 
Raoul Collet
Rémy Massin
Roederer
Royer Père et Fils
Ruinart
Secondé
Soutiran
Tarlant
Thiénot
Vesselle Maurice
Vouette&Sorbée

die folgenden Champagnerhäuser
produzieren u.a. auch reinsortige
Pinot Meunier 

Abel Jobart
Bedel
Bérèche & Fils
Chartogne-Taillet
Christophe Mignon
Dautreville-Cavel
Denis Salomon
Egly-Ouriet
Franck Pascal
Francoise Bedel
Geoffroy
Geroges Laval
Guilbert Bernard
J. Dehours
Jeanneaux-Robin
Jose Michel
Laherte
Loriot
Moet&Chandon
Moutardier
Noel Trudon
Prévost Jérome
Robert André 
Romain Guistel
Tarlant

Die besten Weinproduzenten

Champagner – reinsortig und im Barrique ausgebaut
Heute werden noch drei Traubensorten für die Herstellung von Champagner verwendet: Die roten Pinot Noir (Spätburgunder) und Pinot Meunier (dt.
Schwarzriesling) und die weiße Chardonnay. Sie bedecken je zu einem Drittel die Rebberge in der Champagne. Ebenfalls zugelassen, aber seit der Reb-
lauskrise fast verschwunden, sind die Sorten Pinot blanc, Arbane und Petit Meslier. Der Saft aller Trauben ist weiss, die rote Färbung entsteht durch
mehr oder weniger langen Kontakt mit den Schalen. Die Mischung der Traubensorten, das Alter der Rebstöcke, die Qualität der verwendeten Grundweine
und die Dosage bestimmen Typ und Charakter. Sortenreine Chardonnay-Champagner, die Blanc de Blancs, gelten als leicht und elegant. Pinot Noir gibt
dem Wein die Fülle, Pinot Meunier die Fruchtigkeit. Der Begriff Blanc de Noirs für weißen Wein aus dunklen Trauben wurde ursprünglich in der Cham-
pagne geprägt. Blanc de Noirs-Champagner sind eher selten zu finden und stammen meist aus Gegenden um Aÿ, Bouzy, Mailly, Hautvillers und Verzenay
und der Côte-des-Bar.
Der Ausbau in Barriques oder der teilweise Ausbau in Barriques gewinnt in den letzten Jahren zunehmend an Interesse. Auch die Gärung im grossen, of-
fenen Holzbottich wird wieder praktiziert. Schliesslich nimmt der Anteil an gar nicht dosierten Champagnern (zéro dosage, brut nature) und nur mit weni-
gen Gramm Zucker dosierten Champagnern (extra brut, brut de brut) zu während markant süße Champagner im Abnehmen begriffen sind.
Auflistungen nach bestem Wissen – ohne Anspruch auf Vollständigkeit und Gültigkeit für jedes Produktionsjahr.



die folgenden Champagnerhäuser
produzieren u.a. auch reinsortige
Arbanne, Pinot blanc und
Petit Meslier
Charles Dufour    Pb
Drappier   Cuvée Quatour
Duval Leroy  Pm  Authentis
Francis Boulard
Furdyna  Cuvée Pn/Ch + Pb
Jacquesson   Pm
Launay  Cuvée Grande folie mit Pm
Moutard  Cuvée 6 cépages + A
Pascal Gerbais  Pb
Perseval-Farge  A, Pm + Pb
Petit-Camusat  Pb
Tarlant     A, Pm, Pb

Barrique/Holzvinifikation

die folgenden Champagnerhäuser
bevorzugen die Vinifikation
und/oder den Ausbau
in Barriques

A.R. Lenoble
Agrapart
Alfred Gratien
Billecart-Salmon
Bollinger
Chartogne-Taillet
David Leclapart
de Sousa
Diebolt-Vallois
Drappier
Duval-Leroy
Egly-Ouriet
Eric de Sousa
Eric Rodez
Francis Boulard
Gardet
Georges Laval
Henri Giraud
J. Charpentier
Jaquesson
Krug
Laherte
Lenoble
Louis de Sacy
Morel
Nicolas Feuilatte
Paul Dethune
Philippe Gonet
Philipponat
Prévost
Roederer
Sélosse
Soutiran
Tarlant
Ulysse Collin
Veuve Cliquot
Veuve Fourny
Vilmart
Vouette et Sorbée

die folgenden Champagnerhäuser
bevorzugen den teilweisen
Ausbau in Barriques

Bruno Paillard
Camille Savès
Cattier
Charpentier
Fleury
Franck Bonville
Gobillard&Fils
Guy Charlemagne
Janisson&Fils
Jean Vesselle
Lamiable
Larmandier-Bernier
Nicolas Feuilatte

Pierre Callot
R.C. Lemaire
Veuve Devaux

Ohne Dosage

die folgenden Champagnerhäuser
produzieren Champagner ohne 
oder mit nur minimaler Dosage 

Agrapart
André Clouet
Ayala
Billecart-Salmon
Chales Dufour
de Saint Gall
Didier Doué
Duval-Leroy
Herbert Beaufort
Jacquesson
Jerôme Prévost
Larmandier-Bernier
Laurent-Perrier
Louis de Sacy
Michel Arnould
Nicolas Feuilatte
Oliver Horiot
Pascal Douquet
Pierre Gimonnet&Fils
Pol Roger
Soutiran
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