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o = die Toskana mic allen Sinnen erleben will, mu$5 auch Leib und Seele zusammen-

e haleer, COUNTRY hat erkundet, wo man mit Genuss essen, trinken:und schlafen kann.
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Oliven aus frischer Ernte imn Bio-YWeangut
San Vito, Montelupo, Im Castelio di Spaltena
in Gaiole lisst sich erstidassig schiafen und
spersan Felice Sontopsetro aul dem Markt in
Castelnucva Berandenga hat in der Saison
jede Wiache frische Steinpilze im Angebot.
Die Mahaghatts mit Spinat und Lamm
gehdren 2u den Primi im Restaurant des
"Weinguts Badia a Coltibuono bei Gaiole,

IE STRASSE ZWISCHEN FLORENZ UND SIENA, die
Strada Chiantigiana, fiihrt durch eine der schansten

und geschichustrichtigsten Landschaften Italiens min
Weinbergen, Olivenhainen und Zypressen, fiir viele Synonym
der Lebensart und Lebensfreude im Siiden jenseits der Alpen.
Dabei hat es recht lange gedauert, bis die Italienreisenden aus
dem nordlichen Europa, die sich fiir die groBen Stidte auf
dem Weg nach Foom interessierten, auch die kiinstlerischen
Werke der Frithrenaissance entdeckten, sich fiir stidrebauliche
und architektonische Meisterwerke begeisterten und schliefi-
lich fiir die Schénheit der hiigeligen Landschaft und die Pro-
dukte, die sic hervorbringt.

Links und rechts an den 132 Kilometern Staatsstrafie 222
haben sich Stidter und Zugereiste niedergelasen, als Anfang
der yoer Jahre die Landfluche einsetzte, Die Bauern, zwar ab
1962 von der Mezzadria, der Halbpacht, befreit, hatten nicht
die Mittel, die Hiuser und Héfe zu kaufen, die sie im
Auftrag ihrer Besitzer gegen die Hilfie des Ertrags bewirt-
schafteten. Dieses Pachtsystem hatte dic Landschaft {iber
Jahthunderte geprigt: cinzelne Guwshdfe, meist auf cinem
Hiigel, inmitten der dazugehdrenden Landwirischafisilichen,
Einmalig und schén fiir das Auge,

Die Schitzungen, wie viele Fremde, vorwiegend aus
Deutschland und der Schweiz, davon profitiert und sich in
der Gegend eingekauft haben, pehen auseinander. Sicher ist,
dass es mehrere Tausend sind, die ein Ferienhaus besitzen, ein
Agriturismo oder eine Fattoria mit und ohne Oliven- oder
Weinanbau bewreiben. Das hat positive Seiten: Die Hiuser
wurden vor dem Verfall bewahrt und gekonnt mit viel Geld
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» renoviert. Dafiir waren qualifizierte Arbeiskrifte gefragt, alves
Handwerk lebte wieder auf und steigerte sich zum wviel
gerithmten Artigianato. Verwilderte Olivenhaine wurden nen
kultiviert, und der Weinbau, der bis dahin seine Erzeugnisse
in strohumwickelte bauchige Fiascos abgefiillt hatte, erlebte
dank reicher Investoren einen griindlichen MNeubeginn. Das
kam den Weinen zugute, denn Chianti war, bis auf wenige
Ausnahmen, gleichbedeutend mit siverlich, diinn, blass und
einer fatalen MNeigung zur schnellen Oxydation. Mic der
neuen Lust am Wein entwickelte sich der ,Enotourismus®,
der neue Trattorien, Festaurants und Hotels mit sich brachte,

Auch die MNacheeile seien erwihnt: Fast zehn Millionen
Touristen, die in den Sommermonaten die knapp 3.5 Millio-
nen Einheimischen dominieren und fiir stolze Preise sorgen,
Da dberfiilllen Menschenmassen, meist in einem Minimuam
an Bekleidung, hoffnungslos die beriihmtesten Plitze.

Die Gegend am ,Knie" des italienischen Stiefels stand
schon immer in dem Rouf, die schénste und beste unter den
20 italienischen Provinzen zu sein, Dank Dante, Petrarca und
Boceaccio in der Sprache am reinsten, in der Tradition am
ausgeprigtesten und in der Kultur am lebendigsten, Und die
Hnupt_sr:u,lt Florenz als das Herz der Toskana, als Wlege der
REenaissance und der hohen Kochkunst, die unter Lorenzo il
Magnifico aus dem Geschlecht der Medici thre Glanzzeit
erlebte Verstindlich, dass Katharina de Medici, als sie sich 1533
nach Frankreich aufmachre, um Heinrich den 11, zu heiraten,
thre Kiche und Zuckerbicker mimahm. Nie zuvor diirften
die Franzosen so gut gegessen haben.

In den Grundziigen hat sich die Kiiche der Toskana seit-
her niche grof} verindert, bis auf einige Gemiise, die auf dem
amerikanischen Kontinent noch entdeckt werden mussten:
Tomaten, Piment, Kartoffeln und weile Bohnen, Und das
Mehl, mit dem sich die Damen bislang die Nasen gepudert
hatten, liel sich dank der Bierhefe aus Gallien sum salzlosen
Brot herstellen, das fiir dic toskanische Kiiche typisch wurde,
Deren Prinzipien sind sehr unkompliziert und urspriinglich,
cigenstindig und fernab von jeglichem Schnickschnack. Die

Die Land<shaft der Toskana ist 5o wunderbar

P : 2 Z ; wie die Kiche. Die vervendet nur heimische
wichtigsten Zutaten sind Rindfleisch und weille Bohnen; Procubie, wie fir die Perbwhatisrie mit

nur Frisches und in bester Qualicit wird verwendet; Kriuter,  Sypinpilzen an Frischiise und Kastanien-

Gemiise, wenig Sauce, viel Olivendl; die Pasta wird im Sl plree, Die Kultnudel P heidt in Mentalcing
von Bologna hergestellt: unter Verwendung von Eiern und Pinci; unbedingt probieren, wenn sie o f”SFh
im Gegensarz zur runden Schwester im Siiden ist sie flach. hergestelit wirck Liazu passt nur en Brunello

Sait di 1 d 1 ; R s aus gutem Haus. Alle Wemne aus Radda und
S8 he noch aus dem letzien _[.’l IrRUNAert stammenas Umg:t!u-‘lg sind i der Sethichen Enateca

+Formel* fiir den Chianti grofiziigiger ausgelegt werden darf,  erhiitiich. Francesee Ricasoli in seinen Reben
und er auch 100 Prozent Sangiovese enthalten kann statt cher  vor dem stolzen Castello di Brolio, Gaiole
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schlichten Traubensorten wic der weillen Trebbiano oder
Malvasia als Beimengungen, hat die Qualitit, insbesondere
des ,Chiantd Classico™ sugenomimen. Das ist gut so, denn die
klassischen Weine der Toskana sind seit einem guten Dutzend
Jahren kriftig unter Druck geraten: einerseits durch Weine
aus der Meuen Welt, die die Mirkte in Qualitit, Mengen und
Preisen umkrempeln, anderersetts durch die freien Komposi-
tonen toskanischer Weinproduzenten, die Preisfenster auf-
stielen, von denen Chianti-Winzer mit und ohne Krawatte
s dahin nicht einmal zu triumen gewagt hitren. Weil diese
Weine von den vorgeschrichenen Mischsitzen abwichen
und dem einheimischen Sangiovese franzisische, aber auch
internationale Traubensorten wie Cabernet Sauvignon, Syrah
oder Merlot, beigemengt wurden, durften sie sich nur ,,Vini
da tavola" nennen. Aber seit sich diese nur vermeintlich ein-
fachen Tafelweine, von Weinkennern hochgelobe, zu den 50
genannten |, Super-Tascans™ entwickelt haben, fiir die Preise
ab 100 Euro aufivires bezahlt werden, stellen die Chianti-

Weingtliter auch einen oder mehrere dieser neven Weine her,

neben dem zum Kulowein arrivierten traditionellen ,,Vin
Santo"”, dem edlen SiiBwein der Toskana, Und dies natirlich
zu den Preisen, die der Markt grofiziigig hergibe

Apropos: Wem das Gliick widerfihrt, zum Abschluss eines
schinen Essens ein Glischen Vin Santo ,,Occhio di Per "
von Avignonesi kosten zu diirfen, der schliirfe diesen unver-
gesslichen Wein bitte pur = das vermeintlich obligatorische
Cantucei-Gebick twnke der wahre Geniefler allenfalls in
siifien Massenwein. Aber den trinke er ja niche ...
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TO S k dalld - Tipps und Adressen

= HOTELS UND RESTAURANTS

CARMIGNAND Da Delfina Die imposan-
ten Medici-Villen auf dem Higel nebenan
lenken etwas von der zarten und delikaten
Kiiche ab, die vor allem mit gartenfrischen
Gemiisen glinzt.

Artirming, Tel. 3905 58771 S0 74
CASTELLIMA L'Albergaccio di Castellina
Derzeit sehr im Trend liegendes Restaurant
Lintadelige maderne Kiche, netter Service,
Fia Fiorentina 63, Tel. +3005 77 74 1042

umii albergacciocast.com

CASTELNUOYO BERARDENGA Borgo
San Felice Das Hotel besteht aus einem
renovierten mittelalterlichen kleinen Do,

héchst komfortabel und diskret. DZ ab 270 €

Loc. San Felice, Tel. +30 05 77./30 6y

Adolfo Der beste und fnscheste Fisch weit
und breit. Der Chef holt ihn persénlich jeden
Tag am Meer Mur abends gedffnet,

Vie Fiorita 38, Tel. 3005 77 35 53 21
CASTIGLION FIBOCCHI LaVialla Ein
ungestortes Maturerlebris hat man auf dem
Landgut mit 14 Ferienwohnungen (ab 45 €/
Tag), Hausbackerei und Haofladen

Via i Meliciano 26, TH, +3¢ 05 75./47 77 30
CERBAIAYAL D] PESA LaTenda Rossa
Gehért mit dem Amcifo und dem legen-
diren Pinchiorri in Flarenz 2u den vier
besten Festaurants der Tockana, Raffinierte
Landkast mit Saisonprodukten der Region.

Piazza Menwmento g—19, Tel. +3p 055,82 61 3
CETOMA Frateria di Padre Eligio Das
dlteste Franziskanerkloster der Toskana

(1'212) beherbergt en Hotel und ein Restau-

rant der Teinen Art. Wer Gast in einem der
sieben Zimmer oder im Restaurant ist, unte
stifizt das Projekt Mondo X, mit dem Padre
Eligio Drogensiichtigen durch Arbeit hier in
der Gastronomie und Landwirtschaft ins

blirgerliche Leben zurlickhilft. OZ ab 200 €,

Clomvenio San Francesco, Tel. +39 o5 78/23 82 61

W manedox. o,

COLLE DIVAL D' ELSA Armolfo Giovanni

Trovato beherrscht den Speisesaal im atten
Falazzo mit perdfektern Charme, withrend
Bruder Gaetano in der Kiiche mit Hingabe
und groflem Talent zaubert. wame arnalfo.com
Fia XX Sestembre 50, Tel. +39 05 77/02.05 40
CORTOMA Relais Il Falconiere Das
prachtvalle Gut wurde um | 600 gebaut
und verfigt Ober |3 Zimmer und & Suiten,
alle stivoll renoviert. I Restaurant werden
toskanische Klassiker serviert. DZ ab 270 £
Log. San Marting 370, Tel. +19 05 75/61 26 16
Sabrina Etwas einfacher als das Relais,
aber auch sehr gepflegt untergebracht in
enem Patrizierhaws, DZ ab 88 £

Via Roma 37, Tel. +19 05 75763 0397
FLORENZ Il Cibreo Primi und Secondi in
bester Manier und Tradition. Die Optik des
Lolkals harmoniert mit den Gerichten und
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Was Gaetano Trovato kocht, brngt Bruder
Gigvanni mit unnachahmlicher Grandezza
auf den Tisch des  Arnalfa”, dem hervor
ragenden Restaurant in Colle diVal d'Elsa,
Die besten Tépferesen sind bei Flarenz in
Impruneta. Weine so historischer |ahrginge
finden sich nur noch in den Schatzkammern
der Weingiiter — und werden fiir Mormal-
sterbliche auch fir viel Gald nicht entkorkt.

2 umgekehrt, Im Cibreo 2, gleich nebenan, ist
es fast ebenso gut, aber deutlich preiswerter,
Via dei Macei 108, Tel. +30 055/ 234 11 00
Torre di Bellosguardo Micht nur die Aus-
sicht ist grandios. Zimmer mit Antiquititen
r-  eingerichtet, Pool und das angenehme
Ambiente derVilla aus dem |6, b, laden
zumn genussvollen Vierweilen, DZ ab 280 €,
Via Roti Michelozzi, Tel. 439 a55/22p 8r 45,
s barrebellosguard o.com
GAIOLE Badia a Coltibuono Zum Weingut
in der riesigen alten Abtei geh&rt auch ein
Restaurant, das vom jlingzten Sohn gefithrt
wird, wihrend Scheester und Bruder im
Weinbau titig sind. Mutter Lorenza, letzte
aus dern Geschlecht der Medici, ist erfolgrei-
»  che Kochbuch-Autorin und Fernsehkdchin
Tel. +3g 05 77774 04 24, urniscoltibuone. com
Castello di Spaltena Rustikal, sehr gepfiegt
it Park, Pool und Turmazmemenn mit Traum.-
blick (ber die Weinberge. DZ ab 212 €
Tel. +3005 77/ 74 94 81
MONTALCING Poggio Antico Das Wein-
gut mit Restaurant liegt etwas auBerhalb des
Ortes mit wunderschénem Blick auf den
Monte Amiata. Roberto Minetti war eine
nationale Rughby-Grofe, bevor er sich mit
dhnlicherm Talent der Kiche zugewvandt hat.
Localita I Pogpi, Tel, #3905 72/8¢ 92 00
Osteria Vecchio Castello VWer in Richiung
Castella Banfi fBhet, kann dieses Restaurant

302 OOUNTRY 111



Barbara V\idmer ist Onologin und fihrt das
Farnilien-WWeingut Brancaia, das seit einigen
Jahren Furore macht. Im Garten der ehe-
raligen Abtei Badia a Coltibuona Ksst sich
vergndglich ezsen und guten YWein trinken,
DerVWildschweinschinken von Metzger Faloni
in Grewe genielit weitherum hohes Ansehen,

aullerhalb Montalcinos in einem Anvwesen
aus dem |2 Jh. mcht verfenlen, Kreatroe
Kiiche mit herausragenden Desserts,

Loc. Pieve 5 Sigismoeda, Tel. + 3005 77/81 6o 26
SIEMA: Osteria Le Logge Cianni Brunelli
macht auch einen eigenen Brunello, Der hat
genauso viel Charakter wie seine Kiche, die
auch von den Einheimischen geschatzt wird,
Via del Porrione 33, Tel. +30 08 77/74 8013

EINKAUFEN UND ERLEBEM

FLORENZI Moretti Hier kann man nicht nur
handgemachte frische Pasta nach typisch
toskanischen Rezepten kaufen, sondern auch
aus der Machbarregion Emilia Remagna,

Via Daton 22

Dolci e Dolcezze In der ganzen Stadt die
feinste Adresse fOr sdle SUnden jeder Art
Pidzxa Beccaria §

Antica Farmacia di Santa Maria Movella
In einer ehemaligen Kapelle hat sich dieses
schéne Geschift fir Essenzen, Wohlgeriiche,
Tinkturen und Kriuter etabliert

Via defla Seala 16

G AIOLE Macelleria Chini Die Familie Chini
verarbeitet nur Scheeine aus eigener Zucht.
Die Schinken aus der Rasse Cinte Senese
sind weltwert beliebt — und ras Fia Renn 2
Maniera Schones Geschift im ehemaligen
Ofen des Castello mit dekorativen Souvenirs,
handmade in Taskana. Castelfo Meledo
GREYE Antica Macelleria Falorni Hier gibt
s erstklassige Wirste, z B. vom Wildzchwein
und von Chianina-Rindern, Mazza Marftearsi
MONSUMMANG TERME (bei Pistoia)
Andrea Slicti-Schokoladenspezialititen
Insbesendere rostiges Handwerkszeug haben
es dem Meister als Schoko-Modelle angetan,
Erhaltlich sind aber auch andere Formen und
iber 30 Geschmacksrichtungen

Via Frameesca Sud p286

MOMTALCING Caffé Fiaschetteria Seit
der Griindung 888 durch den Grafen
Biondi-Santi trifft sich hier alles, was mit dem
Brunello. dem berihmten Wein Montalcinos
2u tun hat = oder zu tun haben will

Piazza del Popalo 6

MONTEPULCIAND Caffé Poliziano Die

112 COUNTRY 37012

rentrale Adresse im Ot fir einen Caffé und
andere anrepende Getrinke.Viorn vordersten
Fenster blickt man (ber die halbe Toskana
Ve Foleagia wiel Cargo a7

PANZANO Antica Macelleria Cecchini
Drario Cecchini, . Michelangelo dei macellal”,
liebt seine petriiffelten Salsicce, Salame, Keith
Jarrett, die Callas und alte Kochbicher, Und
seine Kunden aus allerWelt natdrlich.

Vie XX Luglio 1o

FOMTE (bei Florenz) Bickerei Antico
Forno Marconi Das kistliche Brot aus dem
Steincfen hat viele Liebhaber aus dem nahen
Florenz. Fie Chigitigiana 2o

SIEMA Antica Drogheria Manganelli

Seit 1879 bekommt man hier alles, was zu
Caffé und Tee passt und den Gaumen freut
Via di Cittd 71=73

Mannini 2 Wie weitere 35 Filialen, de der
Familie von Popsingerin Gianna Mannini
gehéren, ist es beliebter Treffpunkt von jung
und Alt auf einen Caffé und Gebick

Vi Magsetana Raomana 42

FERIENHAUSER ZUM MIETEN

Dias Ferienhauws aufl Seite 103 CasaVielle,

8 km von San Gusmd, inmitten von Reben
wnd Oliven, 2 Hiuser mit Paal, ab sFe 1050
die Woche, Gber Batus-lmmobilien

in 8¢, Crallen, Tel. +4i 7if244 11 88

In keiner sudlichen Region ist das Angebot an
Fernensohnungen und -hdusern so grofl wie
in der Toskana In der Hochsaison kann ein
luxuritises Haus mit Pool und Service pro
Wioche leicht mit mehreren Tausend Euro zu
Buche schlagen. Wer sich fir 2w bis dre
Woechen binden will, tut deshalb gut daran,
sich genau zu informieren, bevor die gefor-
derte Anzahlung von meist 25 Prozent Gber-
wigsen wird: Manchmal sind Hiuser in
mehrere Wohnungen unterteilt, und am Pool
treffen sich alle Mieter, mal st die Aussicht
Zur emnen Seite traumhaft, aber die laute
Autostrada direkt hinter dem Haus, Hier eine
Auswahl Spezialanbieter mit ausfohrlichen
und zum Teil sehr aufwendigen Katalopen und
Internet-Auftritten: Agentur Ingo Wieg

Tel, af1 24752 24 15, WunLIRQe-NTCR. COIN Case

in lealia Tel, 097 32-918 8o, wwsecasetmiralia com
Domizile Tel. afg/ 8y 30 8y, wwe donrizile.de
Giulia-Reisen Tel. o1 61 /210 77, wmsfoscdina-
ciba. de Italien Auslese Tel. az8 71/22 0043,
wnnitaliveauslese.de Monika Giacca

Tel, e2i 32/ 727 18, v foskanaplus.de
Milligan & Milligan Tel. + g 055 26 82 56,
winititaly-rentals.com Olimar-Reisen

Tel. oz 21 /20 59 00, wunofimardr Sempre
italia Tl 022 g3/90 25 go, wunesempreitalia.de
Toscana Landhiiuser Tel, o7 31,96 73 30,

win foskana. de Toscana-Ferienhausver-
mittlung Tel, ol 5180 g o8, e agoantur
horig.de Toscana Reisedienst T odp/

854 55 20, wwar foscna-reisedionst. de Wille
Toscana Tel. 021 a3/82q 12, v eilletasdivg, oo

WOHMNEN AUF DEM WEINGUT

Farien auf der luxuridsen Azienda Agricola
Livernano in Radda (2 Suten ab 160 €/ 7ag
und 5 DZ ab 130 €Mag) sind direkt zu
buchen: Tel. +319 08 77/73-81 53, Fax -8z 59
Agriturizmo-Betriebe bieten Unterkinfte fir
jeden Geldbeutel, 2u buchen Gber Agriturist
Toscana 1ol /Fax + 19 055/28 8 38, E-Mail;
agritoscimronfaericaliea. ir
Uind selbst Weingliter, de erstiklassige \Weine
produzieren, vermieten Zimmer. Die bekann-
teren; Castello di Brolio, Castello di Cacchiang,
Castello di Fonterutoli, Castello Romitorg,
Willa le Corty, Fontod), Rocca della Macie,Val-
dipiatta, Villa Vignmaggio, Geburtshaus «on
Mona Lisa, Gebucht werden kann dirget oder
on Deutschland aus bei: Lanpemann's Toscana
Tel. offo 23/ 80 g9 47, wane langeinaimns-fosaena. de
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KLEINE WEIN-KUNDE

Rebsorten Die typischste ist die S""'E":'-'E:‘f-
Aber auch Canaiolo, Aleatico und die weillen
Vernaccia, Trebbiano, Malvasia. Meuw dazu
kamen Caberret franc, Cabernet Sauvignon,
Merlot, Syrah, Chardennay und Sauwvignon,
Die jahrliche Produktion beliuft sich auf rund
1.6 Mio. Hektoliter, 45 % sind DOC und
DOCG-Weine, Superiore” haben einen
etwas hoheren Alkoholgehalt, Riserva” eine
ldngere Lagerung i Holz und Flasche erlebt.
Bezeichnung der Weingebiete Diese st in
der Toskana leider verwirrend. Zurzeit exis-
tieren 44 Bezeichnungen der Herkunft, die
nur bedingt etwas dber die Qualitit sagen.
Fiir zusitzhche Irritation sorgen Giter, die
Weine mit verschiedenen Herkunftsbezeich-
nungen produrienen, weill es Gebiete gibt,
die vier und mehr Bezeichnungen erlauben,
DOC Auf die 33 DOC-Herkunftsgebiete

einzugehen wiirde den Rahmen hier sprengen,

Ein guter Weinflhrer hifft weiter Mur 5o viel:

= Mehr im Register ab Seite 124

Zunehmend interessant wird die Kiisten-
region bel En!ghc!ru und die Maremma.
DOCG e Chianti und Chianti Classico
DOCG kinnen aus 8 Zonen kommen (z. B
Chianti Colli Senesi, Chianti Rufina). Die
Bezeichnung Chianti darf so auf jShelich 100
Mig. Flaschen stehen, auch auf dem aus dem
Supermarkt fir unglaubliche zwei Euro (die
nicht mal Kosten deckend sind). Aber nur
Weine aus der dltesten, zentralen Lone an
der trada Chiantigiana mit Orrten wie Greve,
Panzano, Barberina, Castellina, Radda und
Gaiole dirfen sich Chianti Clastica nennen,
Hier werden um 35 Mio. Flaschen produziert,
260 Betriebe kleben das Qualitits-Giitesiegel
Gallo Mero auf die mit nummerierter Bande-
role versiegelten Flaschen. Aus Montalcing ist
der ,,Brunelle di Montaleing DOCGY, ¢in
reinrassiger Sangiovese. Ohne die dafir vor-
geschriebene Lagerung von 4 Jahren ist er im
Handel als . Rosso di Montalcing DOC". Aus

Hier entsteht aus roten Sangiovese-Trauben
der edelste SO0 wein der Toskana: Occhio di
Pernice von A ignonesi, Andrea Franchettis
‘Weine snd Kult und Lusus. In Mantalcing
Pflscht: das legendire Caffé. Speis=n und
Ubernachien der feineren Art kann man in
der Frateria di Padre Eligio, im San Felice und
aul der Azienda Agricola Livernans in Radda

Montepulcians kommt der |, Vine Mobile di
Maontepulciane DOCG", der mindestens

70 % Sangiovese enthalten muss. Der einfa-
che Bruder: ,Rosso di Montepulciane DOC,
In San Girminiano wird der weille ,,Yernaccia
di San Giminiane DOCG* hergestelit Lind
als 6. Jone haben auch die Weine westlich
von Florenz, aus Carmignane, DOCG-Status.,
IGT Bis vor kurzem hisllen \Weaine, die nicht
mit den vorgeschriebenen Trauben oder in
anderen Mischverhiltnissen produziert wur-
den, nurVini da tavola — auch wenn e aus
dem Herzen der Toskana wnd von erstidassi-
gen Produzenten stammten. Nachdem einige
dieserWeine als Super-Tuscans (Sassicaia,
Crrnellaia, Tignanello) gefeiert wurden und
der Toskana zu neuwern Ansehen verhalfen,
schufen die Weingremien die neue Bezeich-
nung IGT. Doch Viorsicht! Es gibt auch Super
luscans, die sich Ying da tavola nennan, weil
sie nur 2u Teilen aus Toskana-Wein bestehen, B

Alle Wein-Empfehlungen des Autors kinnen Sie unter ,Weinliste™ per Fax, 5. 5. 126, abrufen oder bei www.country-saline.de downloaden.



