
***

Adami
Belussi
Bisol ♥
Foss Marai ♥

Vidor
Valdobbiadene
Valdobbiadene
Valdobbiadene

Nino Franco
Silvano Follador
**
Borgoluce

Valdobbiadene
Valdobbiadene

Susegna
Bortolin Angelo
Bortolomiol
Bortolotti
Caneval

Valdobbiadene
Valdobbiadene
Valdobbiadene
Saccol

Carpené Malvolti
Col Vetoraz
Le Colture
Merotto

Conegliano
Valdobbiadene
Valdobbiadene
Farra di Soligo

Mionetto
*(*)
Andreola Orsola
Bernardi Pietro

Valdobbiadene

Col San Martino
Susegna

Da Faveri
Dea
Drusian
Marsuret

Valdobbiadene
Valdobbiadene
Valdobbiadene
Valdobbiadene

Montesel
Ruggeri
Santo Erosia
Terre di San Venanzio

Susegna
Valdobbiadene
Valdobbiadene
Valdobbiadene

Villa Sandi
*
Althéa/Marika Drusian
Andrea Casalini

Crocetta del Montello

Bigolino
Colbertaldo di Vidor

Andreola Orsola
Astoria

Bele Casel

Col San Martino
Refrontolo
Spresiano
Caerano San Marco

Biancavigna
Borgoluce
Bortolin Fratelli
Canella

San Pietro di Feletto
Susegna
Valdobbiadene
San Dona di Piave

Canevel
Cantina Produttori di Valdobbiadene
Casa Coste Piane

Valdobbiadene
Valdobbiadene
Santo Stefano

Case Bianche Susegna
Case Paolin
Cirotto
Collatto
Colli Asolani/Bedin Enrico

Volpago del Montello
Asolo
Susegna
Cornuda

Crodi
CS Colli del Soligo
Dal Din
De Faveri

Miane
Solighetto
Vidor
Bosco di Vidor

Dea-Rivalta
Fasol Menin
La Farra
La Marca

Bigolino
Valdobbiadene
Farra di Soligo
Conegliano

La Tordera
Le Bertole
Le Contesse
Le Manzane

Vidor
Valdobbiadene
Conegliano
San Pietro di Feletto

Mas Bianchet
Masottina
Merotto
Montelliana

Colbertaldo di Vidor
Conegliano
Col San Martino
Montebelluna

Montelvini
Rive della Chiaso
Santa Eurosia
Sommariva

Volpago del Montello
Selva del Montello
San Petro di Barbozza
San Pietro di Feletto

Sorelle Bronca
Tanorè/Follador
Terre di San Venanzio Fortunato
Valdo

Colbertaldo di Vidor
Colbertaldo di Vidor
Valdobbiadene
Valdobbiadene

Venegazzù
Zardetto

Volpago
Conegliano

Die besten Weinproduzenten

Prosecco: DOC und Conegliano Valdobbiadene superiore DOCG    

Beim Prosecco muss man leider dreimal hinschauen: Zum einen sind leider auch nach der neuen Regelung, bei der durch die
Einführung des Traubennamens Glera und der kontrollierten Herkunftsbezeichnung  versucht wurde, den Produkten, die den
Namen unrechtmässig verwenden, die Verbreitung schwer zu machen, immer noch gepanschte Abfüllungen unterwegs; zum
andern, weil im Prosecco DOC-Gebiet, das von Triest bis Verona reicht, sehr viel Stoff erzeugt wird, der zwar den Namen trägt,
mehr aber auch nicht. 
M.E. garantiert nur das viel kleinere DOCG-Gebiet um die Orte Valdobbiadene und Conegliano eine Qualität, die Spass machen
kann. Zurzeit kultivieren fast 3000 Weinbauern auf 6.100 registrierten Hektaren und 106 Ha für den Superiore di Cartizze die
Trauben für die 166 DOCG-Produzenten. 2009 erhielt das Gebiet den langersehnten DOCG-Status und füllte in diesem Jahr
knapp 60  Mio Flaschen ab, davon 51 Mio Spumante, 1,3 Mio Cartizze und 7,5 Mio Frizzante.
Zum dritten: dass Prosecco spumante sowohl im Verfahren der Tankgärung und als Flaschengärung erzeugt werden kann und
die deutliche Mehrzahl der Produzenten die metodo italiano, die Tankgärung, bevorzugt, ist eine andere Sache, ebenso, dass
Prosecco meist etwas lieblicher, sprich süsser ausfällt, als ein Franciacorta oder Alta Langa.
Qualitativ unter dem Spumante gibt es den Frizzante, der lediglich mit Kohlensäure imprägniert wird. Wegen des geringen Fla-
schendrucks braucht er keinen Verschluss mit Drahtbügel und profitiert davon, dass für diese Art von Perlwein keine Sektsteu-
er fällig wird. Das sind pro Flasche immerhin 1.26 Euro.
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